Para picar
Tacos deffiloché de porc facon carnitas 12€

Piment doux, oignons rouges et guacamole

A devorar
€3 n, Pave de ceeur de rumsteck (160gr) 26€

B | Salsa mangue piment & oignons rouges

patatas bravas mayo citron vert

Boulette de boeuf-chipotle 21€

Ceeur fondant au fromage

salsa verde et riz Mexicain “

Pavé de saumon grillé 26€
Sauce tequila Paf / Citron vert
et patatas bravas

Un dulce final

Bananes flambées au mescal 950€

chocolat piment pécans



A elanchis

1, da |
rw,lof”dﬂ(

o La charcuterie c’est la vie! 16€
Rillette de porc, jambon italien,
rosette, Coppa (IGP),

beurre moule, cornichons

fromages fermiers locaux +5€ &

Houmous d’aubergines 9€
tomates cerises fagon fattoush, pain a l’ail

Cromesquis de Chaource 9.50€

Sauce barbecue maison

En Entiree

\t @ Ravioles AB de Quentin 9.80€

Creme de champignon & poelee de champignons

En plat: 16€ A“/

@ Qeuf bio mollet, 9.50€
Oeuf bio mollet, salade de legumes croquants, vinaigrette
citronnée et sauce gribiche

@ La p’tite «Cheese» 11€
mache, cromesquis de chaource, Tomme fermiere,
crumble de parmesan,
pesto basilic, pickles et tomate cerise,

® Le Panko 19.50€

Escalope poulet panee au panko
(160gr) , pain brioche, cheddar,
guacamole, oignons rouges confits,
sucrine, mayonnaise/schiracha

® Le BistrO 19.50€
Beeuf (160gr), poitrine fumee, oignons
rissolés, tomate, cornichon, emmental,
sucrine, sauce cocktail
Pl il I5h] pe. Pelistad

*Viande des plaines cham enoise’s
Demandez notre option ou \j/é

3 35 M
(u 5’y 57

® Le steak de thon (160gr) 21€
Grille a la plancha, sauce vierge a l'ail noir,
frites maison et salade verte

@ Brochette de gambas 26€

Sauce vierge a l’ail noir

Légumes et grenailles

® Salade Cesar 17€50

Volaille panée au panko, copeaux de parmesan, oeuf
fermier, tomate cerise, romaine,
croutons a l’ail, sauce César

® Salade Estivale 20 €

Melon frais, salade verte, tomates confites,
legumes croquants, mozzarella marinée au pesto,
peches, pasteque et jambon italien

® La «Cheesen» 17€50

Salade verte, cromesquis de chaource, Tomme fermiere,
crumble de parmesan, pesto vert et tomate cerise

Qui (et cru?

® Le Carpaccio de Boeuf 21€
140 gr de boeuf (Charolais),crumble de
parmesan, pesto basilic, pickles,
champignons, mache

Mozarella (125gr) +5€4—/

o Tartare classique 21€
180gr de boeuf (Charolais),

préparé ou a préparer ou juste poélé

Accompagnement
Frites maison et salade verte

Nes g~ ot & Giaydis. schiiit!

&) L’andouillette de chez MAURY 23€

Champion de France de la meilleure andouillette de troyes,
frites maison, creme de Chaource

A & La Kill Beef 23€
"), Brochette de boeuf (200gr) sauce au choix,

frites maison et salade verte

&) La Poule Mouillée 18€
Filet de volaille (150 gr) Creme de champignons de

Cussangy, frites maison et salade verte

V4
= )

=

N o))
Sauce en suppléement + 1€ “../ Pain Sans Gluten 1€50

Juspeirations de saisop

\\ *Quantité limitée g @

meny EIZKQ/IZt - 12q15

14.00
Mini burger

Filet de volaille, creme
de champignons

N
Frites maison

—(1 O\
Boule de glace et ses bonbons

Brookie

os (romqges

Assortiment de fromages fermiers 9¢
Chaource, tomme fermiere et Champ-sur-Barse

uos desserTs

Le tiramisu abricots 9.50€

et biscuit romarin maison

Salade de fruits frais 9€

a la verveine citronnee du potager

ﬁg

®

— = Profiteroles 10€
Choux et chocolat chaud maison, glace vanille

Brookie chocolat noix de pécan pralinée 9¢€
Caramel beurre sale

Creme brulee 8€
a la veritable gousse de vanille

e

Cafe ou the gourmand 9€

¢

065 glaces %
12€"‘*’°°"‘/°"°/ (4d)

La coupe Griottine
Tuile, cerise amarena, glace vanille,

glace amarena, coulis de fruits rouges, Chantilly

La Troyenne
Prunelle de Troyes, sorbet mirabelle

La Fresh’/Colonel
Get 27/Vodka sorbet

citron vert

9.8€ JANY “jw"/

Chocolat / Cafe liegeois

Dame blanche

La coupe Bonne maman .
Glace caramel au beurre sale et vanille, pain d’epices,
chocolat chaud, chantilly



Les Cliamppagues

COUPE COUPE 1/2 BOUT. BOUT. BOUT.

(10CL) (15CL)  (37.5CL)

Champ Persin - 100% chardonnay -

(75CL) (150CL)

Domaine Moutard Segy s >3¢ 99¢
Rose de Cuvaison - 1007% pinot noir - Domaine Moutard 35€ 60€
Cuvee Premiere - Domaine Chassenay D’arce 60€
Brut Nature Cuve des 2 Soeurs - 50% chardonnay, 50% pinot
i 70€
noir - Domaine Moutard
Cuvee 6 Cépages - 2011 -
chardonnay, pinot noir, pinot menier, pinot blanc, petit 90¢€
meslier, arbane Domaine Moutard
Fleur de |'Europe Domaine Fleury /5€
Brut Nature Domaine Drappier pinot noir zero dosage 76€
Cuvee D Domaine Devaux 72€
Les Vigs au Yerte
12.5c¢l
Blanc
AOP St Veran Domaine Collovray & Terrier 11.00€
AOC Petit Chablis «pas sl petit» La Chablisienne 7.00€
AOP Saint Bris Domaine Verret 6.00€
IGP D’OC Viognier T’es Chouette! Pernet-Thevenin 4.60€
AOP Coteaux du |ayon Domaine Reignard de la petite roche 6.80€
Rouge
AOP Maranges Domaine Regnavd 11.00€
AOP Haut Medoc Héritage de chasse Spleen 10.00€
IGP Cates du Rhone «Roc Epinen Domaine Lafond 6.00€
AOP Bour ogne «Epineuil» Domaine Moutard Di[igen’c 6.00€
AOC St Niccﬁas de Bourgueuil Domaine Laurent Mabileau 6.00€
/R%e
AOP Cotes de Provence <tMASTEREL» 4.50€
Les Goissoys de yotre ¥ egioy
Cidre Brute, Rose, Doux (33l 5.50€
Roof Ambre 7.2° (33cl) 8.00¢€
Roof Triple 9° (33cl) 8.00¢€
Sans alcool
Limonade Brasserie Jumie (33cl) 4.50€
Jus de pomme Pays d’Othe (25¢l) 4.50€
Jus de pomme petillant Pays d’Othe (25¢l) 4.50€
Bieres Gans gﬁtm
Grisette Blonde (25¢l) AB 5.5 7.00€
Mont Blanc Rousse (33cl) 8.00¢€
Mont Blanc IPA (33cl) 8.00¢€
Run’Hard REINE sans alcool = (33cl) 8.00¢€
Brunehault Blanche AB 5° (33cl) 8.00¢€
Brunehault Blonde AB 5° (33cl) 8.00¢€
Bieres Pressioys
25cl 33cl  50cl
Jupiler 4,40€ 5,30€ 7,50¢€
Leffe 5,50€ 6,50€ 8,50€
Leffe Ruby 6,00€ 7,20€ 9,80¢€
Hoegardeen 5,70€  6,60€ 8,40€
Picon Biere 5,70€  6,60€ 8,40¢€
Jumie IPA 5,70€  6,60€ 8,40€
Aperilifs
Kir Sauvignon (12,5c¢l) 3.90¢€
Kir Aligote (12,5¢) 5.20€
Kir Royal (10cl) 8.00¢€
Martini blanc/Rouge (7cl) 4.50€
Porto Blanc/Rouge (7¢l) 4.70€
pastis/ricard (2cl) 3.00€
Boissons Traichies
Perrier (33cl) 4.50€
Jus de pomme (Pays d’Othe) AB 3° (25c¢l) 4.50€
Coca Cola, zéro, cherry (33cl) 4.50€
Jus orange, ananas, abricot, tomate (25cl) 4.00€
Schweppes indian tonic/ agrum (25c¢l) 4.00€
FuzzTea (25c¢l) 4.00€
Orangina (25¢l) 4.00€

rondelle de citron +0.30€

696ﬁqbﬁ

Le delice d’Apronie (24<l) 9.50€
Gin APRONIE,sirop de fleur de sureau,

jus de citron jaune, Champagne

Cosmopolitan (20cl) 9.50€

Vodka , triple-sec, jus de citron vert
) P ’J ’
jus de cranberry

Daiquiri Mangue (20cl) 9.50€

Rhum Havana 3 anos, Rhum Havana especial,
citron vert et purée de mangue

Mojito (24cl) 8€

Original / Fraise / Framboise
/ Passion / Mangue
Rhum Havana 3 anos, Puréee de fruit, citron vert,
menthe et eau petillante

Spritz (24cl) 8€

Cinzano, créemant, eau pétillante

Moscow Mule (24¢I) 8€
Ginger Beer, Vocka, Citron vert

Breuvage (20¢l) 8€

Creme de Griotte, cremant et gin Beefeater

Pina colada (33¢cl) 8€

Rhum Havana 3 anos, Rhum Havana especial,
jus d’ananas et puree coco

Lillet Spritz Rose ou Blanc (15¢1) 5€50

Lillet Rose ou blanc, shweeps agrum , tonic ou limonade

Sans Alcool

Le delice d’Apronie (24cl) 8€
Abondance APRONIE, sirop de fleur de sureau,

jus de citron jaune, Ginger beer

Coconut Lips (33cl) 7€

Ananas, puree de coco et puree de framboise

Virgin Mojito (25¢l) 7€

Sirop Saveur rhum, citron vert, menthe et perrier

Les Gigs Blaycs

PICHET PICHET  1/2BOUT.

B o.u'rj ;-] h,& (25CL) (50CL) (37.5CL)
auvignon) Domaine Verret

BOUT.

(750L) BOUT.
(150CL)

AOP St Bris ( 10€ 20€ 28¢€
AOC Petit-Chablis «pas s petit» La Chablissien ~ 12€ 22€ 31€
AOP Chablis Domaine Moutard 39€
AOP Chablis La Sereine La Chablisienne 39¢€
AOP St Veran Domaine Co“ovray & Terrier 23€ 47€
AOP Pouilly Fuisse Yielles Vignes 67¢
Domaine CoUoway & Terrier
AOP St Veran Rives de Longsault Domaine Collo- 70¢€
vray & Terrier
AOP Maranges Domaine Regnard 65€
AOP Chablis Premier Cru - Montmains
| 65€
Domaine Jean Goulley
AOP Meursault «les Clous» - Domaine Bouchard Pére et Fils 02€
anquedoc Lo ek bty
IGP D'Oc Viognier - T'es Chouette! 3
Pernet-Thevenin SHiiat 21
h,!'a.q, sch  Goch)  (wscl)  (rscl)
AOP oteaux du |ayon Domaine Vetgnavd de la 12€ 1€ 30€
petite roche
Les Vigs ‘Rouges
B o-q,:-j t-] ne i A GEEEN RE G N =)
AOP Bourgogne « Epineuil» Domaine Moutard
1 11€ 20€ 27€
Dthgent
AOP Bourgogne «Coulanges la Vineuse» Al
"Téte de cuvé" Domaine Borgnat 33 >
AOP |rancy Domain St Germain 21€ 44€ 78€
AOP Santenay - Clos des Cornieres - 61e
Domaine Chape“e et ﬁ[s
AOP Maranges - Domaine Regnard 62€
AOP Bourgogne Cote d'Or "Secret de Famille” Domaine
. 62€ 99¢€
Albert Bichot
AOP Mercurey - Vieilles Vignes Domaine Faiveley 70€ 110€
AOP Mercu rey Domaine Meix Foulot 68¢€
AOP Ladoix - Vielilles Vignes Domaine Edmond Cornu & fils 72€
AOP Savigny Les Beaune «Les picotins» Domaine RION 69¢€
AOP Gevrey Chambertin Domaine THIERRY MORTET 86€
AOP Pommard - - Clos des Ursulines Domaine Albert Bichot 89¢€
AOC Aloxe Corton - 1er Cru Domaine Cornu et fils 110€
C Z,a_m,f«a, ne lasch  ocl) (sl (7scl)
AOP Coteaux-Champenois Rouge Brisson 61€
B o-r o/ eay X M T 1 R ¥t
AOP Cotes de Blaye - Chateau Le Grand Tri¢ 23€ 42¢€
AOP Haut Medoc - Héritage de chasse Spleen 59¢€
AOP St Emilion Grand Cru
60€
Orca on Tvapaud sans su[ﬁte ajouteés
AOP Ma rgaux - Chateau La Tour de Mons /5€
L o-Cre ‘asch  soch) (sl (7scL)
AOP St Nicolas de Bourgueuil
11€ 20€ 15€50 27€
Domaine Laurent Mabileau
AOP Sancerre - Domaine Reverdy-Bailly 24€ 47€
C 37Le,:f D W /QL&««& Tssch  Goch)  (rscl)  (rscl)
AOP Cotes du Rhone Roc Epine -
| 11€ 20€ 27¢€
Domaine Lafond
AOP Vacqueyras - Brunely 35€
AOP Crozes Hermitage "Les Meysonniers”
. 29€ 54€
Chapoutter
AOP Chéteauneuf—du-Pépe Roc Epine 1
Domaine Lafond />
L a..hj q,e,o/ oC ‘ssch) (L) (sel)  (recL)
AOP Languedoc - «a tete reposen 5!
Un vin naturel, élevé et viniﬁé sans su[ﬁte ajouté 3
AOC Faugeres «Les Amandiers»
. 1178 37€
Domaine de la Liquiére
B e,a.q,'o-/ a_(,J‘ ‘ol (L) (sel)  (rscl)
AOC Broullly «les sablons rouges» - :
Jacque Charlet 35
AOP Saint-Amour - Domaine de ['Etournet 38€
A’ / Jace lssch  Goch)  (arecl)  (rscl)
AOP Alsace Pinot Noir Cave de Kuentzbas 15€ 30¢€
S q,p/ 1L O q,ed?L' Tsch  (ech)  (sel)  (rscl)
AOC Madiran «Maestria » 26€
Les Gins ‘R oses
B o-q,tj oj ne @oh G Grselh  (sol  (is0el)
AOP Bourgogne «Epineuil»
. . 24€
Domaine Moutard Dthgent
AOP Bourgogne «Coulanges la Vineuse» ih
Cuvee Cendree Domaine Borgnat >
pr- ovence Bch  Goch  Grsch (150U
AOP Cotes de Provence <MASTEREL» 8,50€ 16€ 21€
AOP Cotes de Provence «Haut de MASTEREL» 44€
AOP Cotes de Provence SE
«La Croix de Basson» Vignerons de Correns >
8 q,o/ L O q,e,J?L' TBch  Gocl)  (GTsCh (150l
IGP Cotes de Thongue Domaine La croix Belle
n . n 23€
Le champ des Grillons
C Lahfa\‘,] ne ‘asch  (soch) (375Gl (7scU
AOP Rose des Riceys Morize 75€
Boissoys Chaudes
Cafe 2,00€ 3,80€
Cafe Creme 3,50€ 4,80¢€
Chocolat - 5,00€
The 3,90€ -
Deca 2,50€ 4,50€
Deca Creme 3,80€ 4,90¢€
Prunelle de Troyes (4c) /,50¢€
Poire William Saint Florian (4c) 6,50€
Poire williamine (4c1) 9,00€
Cognac ABK®6 (401 /,50€
Cognac ABK6 XO (4ci) 15,00€
Calvados (4c1) 6,50€
Get 27 (5q1) 6,00€
Get 31 (5a) 6,50€
limoncello (5c1) 6,50€
Baileys (sc) 6,50€
Framboise, Mirabelle (4c1) 6,50¢€

Whishies (4cl)

Ballantine’s - blended 7€

Knockando 12ans - single malt -Puissant et épicé 8€
Talisker 10ans - single malt - Puissant et épicé 8€
Caol lla 12ans - single malt 1slay - tourbé et épicé 9€
Lagavulin 16ans - single malt Islay - Intense et tourbé 13€

Glenlivet 13ans First still - single malt - 10€

Aberlour 12ans -sing[e malt Speyside - CHILLFILTERED 10€

Slane- Irish blended whiskey- 9¢€
Jameson - Blended Irish Whiskey- 7€
Jameson IPA Edition - Whisky finish in craft beer barrels 9€

BUSHMILLS Black Bush- Blended Irish Whiskey 9¢€

Connemara Irish single malt whiskey- peu tourbé 9€

RedBreast 12ans - Irish sing[e malt whiskey- 1€

L6 Eaux Winerafs

50CL 100CL

Carola Bleu (Plate) 4,90€ 5,90¢€
Carola Verte (Petilante) 4,90€ 5,90€



Cliquer ici pour

partagez votre expérience au Bistro

. ITRE -

T

Dites-nous ce que vous avez pensé
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Planchas I § « @ ',CL; ol o 2|5 ‘g‘ g £ _g =2 cuisinier
= @ Sl =] 5|2 i
= o N} N
ol S8l al<z] 8] =]l £|l8] =] 8] 3l 3] =
Planche Charcuterie X X x| x Croustines
Planche Mix X X x| x Croustines
cromesquis de chaource X X X X
Déco balsamique X Amidon de mais
vinaigrette salade verte X Dissulfite de sodium
()
3
. = ) .
Allergéne - ) 8 < S| Les notations du
, o c|l o .© o 1] g L
Entrées ol B Q| < anl=| 2| E| 8| | 5 cuisinier
HEEEHE R EHEEEEEE
=] o -_ = ‘E N -—_
Gl S|l Y|l el 3]l 8|l E|S|S| R3] 3]S
cheese X X X X
raviole champignons X X X champignon
ceuf meurette X X X X
Déco balsamique X Amidon de mais
vinaigrette salade verte X Dissulfite de sodium
()
>
. 23 ) .
Allergéne @) o S < S| Lesnotations du
(@] = el (O E (] 8- Aaen
Salades 5 & gl = wl=| 2| €| 8| c| = cuisinier
HEEE N EBEEEE R E RS
=) o o = NO] N S
ol S|yl 2|l 3]l S|l E|S|I S| & 313]S
César X X | x X X Croutons
Poke bowl Végétarien X X | x x| x| x x| x tataki en option
cheese X X X X X
salade fermiere X X X
Déco balsamique X Amidon de mais
mayonnaise X
vinaigrette salade verte X X Dissulfite de sodium
()
>
. = @ ) .
Allergene @ o & 5 3 Les notations du
) o = el (O = (] o a @
Viandes 5 8 ol = al=| S| €] 2] c| 3 cuisinier
2l 85| 2|3 of = £|2| 3| |E|E|s
3 ol 5 © B S
Gl S|l 2= 3l =l &[8| s 3313
brochette X X X X | x X sauces
entrecote X sauces
Volaille Chatelain X X X x| x X
Andouillette de chez Maury X
Filet de volaille X Champignons
Sauce aux poivres X
sauce truffe X
Sauce chaource X
Déco balsamique X Amidon de mais
vinaigrette salade verte X Dissulfite de sodium
(]
>
. = ) .
Allergéne w o ) 5 S| Les notations du
. (@] c el (O E (2] 8- a-a..a
Poissons 5 & gl = al=| 2| E| 8| | = cuisinier
s| 3|1 s| 2|3 e 2|52 3| B|£|2]|3
> o - = Na] N =
ol S|yl 2|l 3]l 8l E|S| S| &]3]3]S
steack thon X X
panache de poisson X X
Fish & chips X X sauce dip's
sauce blanche
pesto vert X

Sauce vierge
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Gl S|l 82zl 8]l =5l&]813] 8]3]3]s
Burger Bistro X X | x X | x X| x| x mayonnaise
Burger panko X X X | x x| x| x
burger sobrassada X X X | x X
sauce BBQ X X X
ketchup X X X | x
mayonnaise X X
vinaigrette salade verte X X Dissulfite de sodium
()
3
: g S S| Les notations d
N ©
Allergene : § < g o gl o > esno.a. .ons u
Tartares&carpaccio a| + a | S wlc| 2] E|l 8] | 3 cuisinier
HEEEHE R EEEEEE
=} o = = S| N =
ol S|yl 8] S| E[S[S]| 5[]l 2]S
Tartare classic X X | x X
Tartare Thon X X X X X
carpaccio de boeuf X X | x X X crumble
Déco balsamique X Amidon de mais
ketchup X X
mayonnaise
vinaigrette salade verte X X Dissulfite de sodium
g
R o [0) g X
Allergene Y g o ° = | Lesnotations du
Nl ()
s| £ S| 2 ol | & €l 2] | 2
Desserts g 2l s| 35| | | 2|5 3| sl £| 5|2 cuisinier
= @ ol =] £l i
= (o) T} o
ol S8l a2l 8] =] £|l8] =] 8] 3l 3]=
fromages fermier X X | x X croustine
declinaison ananas X X X | x
Créme brulée X X
tarte tatin X X X
Café gourmand X X X Mignardise du momei
brownie X X X
Profiterolles X X X Choux
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