La charcuterie c’est la vie! 16€
Rillette de porc du chef, jambon italien, rosette,
Coppa (IGP), beurre moule, cornichons

fromages fermiers locaux +5€ ke
o Cromesquis de Chaource 9.50€

Sauce barbecue maison

Houmous d’aubergines, tomates cerises
facon fattoush, pain a I’ail 9€

Croque Mr au Comte 9.80€

()
bechamel truffee etjambon blanc

En Eutree

Tartare de melon, tomates confites 9.50€
pesto de basilic,
roquette, pignons, mozzarella

o OSalade nicoise revisitée au tataki 12€
de thon et citron

e La p’tite «Cheese» 11€
mache, cromesquis de chaource, Tomme fermiere ,crumble
de parmesan, '
pesto basilic, pickles et tomate cerise,

£t Ravioles AB de Quentin 9.80€

Creme & poéelée de champignons

Le Dolce vita 24€
Boeuf facon «Kefta»n (160gr),

piperade, mozzarella marinee au pesto,

roquette & pancetta

Le Panko 19.50€
Escalope poulet panee au panko
(160gr) , pain brioche, cheddar,

guacamole, oignons rouges confits,
sucrine, mayonnaise/schiracha

Le BistrO 19.50€
Beeuf (160gr), poitrine fumee, oignons
rissoles, tomate, cornichon, queso, sauce
cocktail
TS L L

*Viande des plaines champenoises
Demandez notre option(¥) ou \?g/

3 §§ e

(5u 'y fisf7)

Le Fish&Chips (160gr) 24€

frites maison et salade

Le steak de thon (160gr) 20€

Grille a la plancha, sauve vierge a l'ail noir, frites maison et
salade verte

Salade Cesar 17€50

Volaille panee au panko, copeaux de parmesan, oeuf
fermier, tomate cerise, romaine,
croutons a l’ail, sauce Ceésar

Salade Estivale 20 €
Melon frais, salade verte, tomates confites,
legumes croquants, mozzarella marinee au pesto,
peches, jambon italien

La «Cheese» 17€50

mache, cromesquis de chaource, Tomme fermiere, crumble
de parmesan, pesto vert et tomate cerise

Qui (et chu?

Tartare classique 21€
180gr de boeuf (Charolais),

préparé ou a préparer oujuste poélé

Le Carpaccio de Boeuf 21€
140 gr de boeuf (Charolais),crumble de

Mozarella (125gr) +5€ u

Accompagnement
Frites maison et salade verte

Nes g~ adlis i Giaydis. oschiiit!

&) L’andouillette de chez MAURY 23€

Champion de France de la meilleure andouillette de troyes,
frites maison, creme de Chaource

La volaille Chatelain 23€

Poulet rouge fermier, farce fine aux tomates confites,

risotto aux pleurotes, jus truffe

+5€ foie gras

PV
)
b @ La Kill Beef 23€
0 Brochette de boeuf (200gr) sauce au choix,

frites maison et salade verte

&) La Poule Mouillée 18€
Filet de volaille (150 gr) Creme de champignons de

Cussangy, frites maison et salade verte

e Y, Y1)
L:/] Sauce en supplément + 1€ i/ Pain Sans Gluten 1€50

Juspeiralioys de Sqisoy ~ —

Brochette de gambas 24 €

Sauce vierge a l’ail noir

l Brochette d’Agneau 26 €

Beurre maitre d’hotel, poéelée printaniere

MNW% (grenailles, haricots verts,
’_\///I\ J

petits pois)

Ui SR !
el el - e

14.00
Mini burger

Filet de volaille, creme

de champignons
NA
Frites maison

—~ "\

Boule de glace et ses bonbons

Brookie

o5 [ omages

Assortiment de Fr.qmages fermiers 9¢
haource, tomme fermiere et Champ-sur-Barse'

405 desser s

Salade de fruits frais
a la verveine citronnee du potager 9 €

ég Le clafoutis abricot romarin
de la patissiere 9€

Profiteroles 10€

Choux et chocolat chaud maison, glace vanille

Creme brulee 8€
a la veritable gousse de vanille

Brookie chocolat noix de pecans praliné 9¢€

Caramel beurre sale

Le tiramisu fraises
et biscuit pistache maison 9.50€

Cafe ou the gourmand 9€

¢

065 glaces %
12€ avec “/W/ (4)

La coupe Griottine
[uile, griottes de Fougerolles, glace vanille, glace amarena,
coulis de fruits rouges, Chantilly

La Troyenne
Prunelle de Troyes, sorbet mirabelle

La Fresh’/Colonel
Get 27/Vodka sorbet

9.8€ JAnY "jw"/

Chocolat / Cafe liegeois

Dame blanche

La coupe Bonne maman .
Glace caramel au beurre sale et vanille, pain d’epices,
chocolat chaud, chantilly



Les Cliampagy

COUPE COUPE 1/2 BOUT. BOUT. BOUT.
(10CL) GEel). b (@Ensel) b Mreel) | (el
. o
Champ Persin - 100% chardonnay - 8e 11€ 53€ 99€
Domaine Moutard
Roseé de Cuvaison - 1007% pinot noir - pomine Moutard 59€

Brut Nature Cuve des 2 Soeurs - 50% chardonnay, 507% pinot 70€

NOIr = Domaine Moutard

Cuvee 6 Cépages - 2011 -

charoonnaz, pinot noir, pinot menier, pinot blanc, petit 70€
Fleur de I'Europe pomatre Flewy 75€
Brut Nature ponine Drappier pinot noir zero dosage 76¢€
Cuvee D pomaine Devau 72€
Les Vins au Verre
B/owuc, 12.5¢l

AOP St Veran vomaine Collovray & Terrier 11.00€

AOC Petit Chablis «pas si petit» L. chabiisienne 7.00€

AOP Saint Bris Domaine ver 6.00€

IGP D’OC Viognier T’es Chouette! rernetheernin 4.60€
AO P Cotea ux d u Iakon Domaine Reignard de la petite roche 6. 8 0€

e

AOP Maranges Domaine Regnard 11.00€
AOP Haut Medoc Héritage de chasse Spleen 10.00¢€
AOC St Nicolas de Bourgueuil orireLuvent Mabiau 6.00¢€
IGP Cotes du Rhone «Roc Epine» pomatre Lafond 6.00€
AOP Bourgogne «EPineUiI» Domaine Moutard Diligent 6-OO€
AOP Cotes de Provence tMASTEREL» 4.50€
IGP Cates de Gascogne « COROLLE» 4.50€
les 58@888128 de tzatl’ e Fegioy

Cidre Brute, Rosée, Doux (33cl 5.50€

Roof Ambre 7.2° (33cl) 8.00¢€

Roof Triple 9° (33cl) 8.00¢€

Sans alcool
Limonade Brasserie Jumie (33cl) 4.50€

Jus de pomme Pays d’Othe (25¢l) 4.50¢€
Jus de pomme petillant Pays d’'Othe (25¢l) 4.50€

Bieres Pressioys

25c 33cl 50c
Jupiler 4,40€  5,30€ 7,50€
Leffe 5,506  6,50€ §,50€
Leffe Ruby 6,00€ 7,20€ 9,80¢€
Hoegardeen 5,70€  6,60€ §8,40€
Picon Biere 5,70€  6,60€ §8,40¢
Jumie IPA 5,70€  6,60€ §8,40€
Aperitifs
Kir Sauvignon (12,5c¢l) 3.90¢€
Kir Aligote (12,5cl) 5.20€
Kir Royal (10cl) 8.00¢€
Martini blanc/Rouge (7cl) 4.50€
Porto Blanc/Rouge (7¢l) 4.70€
pastis/ricard (2¢l) 3.00¢€

Boissoys Traiches

Perrier (33cl) 4.50¢€

Jus de pomme (Pays d’'Othe) AB 3° (25c¢l) 4.50€
Coca Cola, zero, cherry (33¢l) 4.50€

Jus orange, ananas, abricot, tomate (25cl) 4.00€
Schweppes indian tonic/ agrum (25cl) 4.00€
FuzzTea (25c¢l) 4.00€

Orangina (25cl) 4.00€

rondelle de citron +0.30€

636%65

Limencelo Rosé «Sangria» (24cl) 10€
Jus d'orange sanguine, cremant, purée de fraises, Fraises
fraiches

Le delice d’Apronie (24<l) 9.50€
Gin APRONIE,sirop de fleur de sureau,

jus de citron jaune, Champagne

Cosmopolitan (20cl) 9.50€

Vodka , triple-sec, jus de citron vert
s Lrip ’) ’
jus de cranberry

Daiquiri Mangue (20cl) 9.50€

Rhum cubain, citron vert et purée de mangue

Mojito (24cl) 8€
Original / Fraise / Framboise
/ Passion / Mangue
Rhum cubain, Purée de fruit, citron vert,
menthe et eau petillante

Spritz (24c<l) 8€

Apérol, cremant, eau pétillante

Moscow Mule (24¢I) 8€
Ginger Beer, Yocka, Citron vert

Breuvage (20¢l) 8€

Creme de Griotte, créemant et gin

Pina colada (33cl) 8€

Rhum, jus d’ananas et coco

Sans Alcool

Le delice d’Apronie (24<l) 8€
Abondance APRONIE, sirop de fleur de sureau,

jus de citron jaune, Ginger beer

Coconut Lips (33cl) 7€

Ananas, purée de coco et puree de framboise

Virgin Mojito (25cl) 7€

Sirop Saveur rhum, citron vert, menthe et perrier

Les Giys Blaycs

PICHET PICHET  1/2 BOUT. BOUT.

B jj“‘"’/ (25CL) (50CL)  (37.5CL)  (75CL) BOUT.

(150CL)

AOP St Bris (SaUVignon) Domaine Verret 10€ 20€ 28€
AOC Petit-Chablis «pas si petit» L. chabissien 12€ 22€ 31€
AOP Chablis Domaine Moutard 39€
AOP Chablis La Sereine vx chablisienne 39¢€
AOP St Veran Domaine Co[[oway & Terrier 23€ 47€
églel? Pouilly Fuisse Vielles Vignes ponaine collovay 67¢€
TA.OP St Veran Rives de Longsault pomaine collovry & 70€
AOP Maranges Domaine Regnard 6 5€
AOP Chablis Premier Cru = Montmains Domaine Jean Goulley 65€
AOP MeursaUIt «|eS CIOUS» = Domaine Bouchard Pére et Fils 92€
N e oy ey s
IGP D'Oc¢ Viognier - Tes Chouette! remctheenn ~ 8€  15€ 1€
Ao [etyrees [l (]
AOP Coteaux du Iayon Domaine reignard de la petite roche 12€ 21€ 30€
Les Vigs ‘Rouges
Bmtmw e W T et Ty BT 4 T
AOP Bourgogne « EPineUiI» Domaine Moutard Diligent 11€ 20€ 27€
AOP %ourgogne «Coulanges la Vineuse» 33¢ 65¢
Téte de cuvé" Domaine Borgnat
AOP Irancy Domain St Germain 21€ 42€ 78€
AOP Santenay - Clos des Cornieres - 61¢
Domaine Chape le et ﬁ[s
AOP Maranges - Domaine Regnard 62€
ngp Bourgogne Cote d'Or "Secret de Famille” pomaine albert 62€ 99€
AOP Mercurey - Vieilles Vignes Domaine Faiveley 70€ 110€
AOP Mercu rey Domaine Meix Foulot 68¢€
AOP Ladoix - Vieilles Vignes Domaine Edmond Cornu & fils 69¢€
AOP Savigny Les Beaune «Les picotins» pomaine rion 69€
AOP Gevrey Chambertin ponaine iRy morTer 85¢€
AOP Pommard - AE - Clos des Ursulines pomaine Albert Bichot 87¢€
AOC Aloxe Corton - 1er Cru pomaine Cornu et fis 110€
C@mw Feaplliahe { b 2 oy
AOP Coteaux-Champenois Rouge e 61€
[Rallsab oot Mrcer Litzmeguiibanr £9 5oyt
AOP Cates de Blaye = ChAteau Le Grand Trié 23€ 42€
AOP Haut Medoc = Héritage de chasse Spleen 59€
AOP St Emilion Grand Cru Orca by Trapaud sans sulfite ajoutés 60€
AOP Ma rgaux = ChAteau La Tour de Mons 75€
focre WY e

AOP St Nicolas de Bourgueuil -

Domaine Laurent Mabileau

11€ 20€ 15€50 27€

AOP Sancerre - pomaine Reverdy-Bailly 24€ 47¢€
Cite D Rl WS wRD D
éﬂ?ﬂ&?ﬁf}es du Rhone Roc Epine - 11€ 20€ 7€
AOP Vacqueyras - runcly 35¢€
Aoglagbl;:rzes Hermitage “Les Meysonniers” - 20€ 54€
AOP Chateauneuf-du-Pape Roc Epine - pomaineLafond 75€

PICHET PICHET  1/2 BOUT. BOUT.

La#jkdoo (25CL) (50CL) (37.5CL) (75CL)
AOP Languedoc - «a tete reposé» 32€

Un vin naturel, éeVé et vinifié sans sulfite ajouté

AOC Faugeres «Les Amandiers» - pomaine de la 37€

Liquiére

PICHET PICHET  1/2 BOUT. BOUT.

Bwjo/md‘ (25CL)  (50CL)  (37.5CL)  (75CL)

AOC Brouilly «les sablons rouges» - jucque chartt 35¢€
AOP Saint'Amour = Domaine de ['Etournet 38€
74/ PICHET  PICHET 1/2BOUT.  BOUT.
Jace (25CL) (50CL) (37.5CL) (75CL)

AOP A|Sace Pinot NOir Cave de Kuentzbas 15€ 30€
Sl Qe el
AOC Madiran «Maestria » 26€

PICHET PICHET  1/2 BOUT. BOUT. BOUT.

Bo«ujjne, (25CL) (50CL)  (37.5CL)  (75CL) (150CL)

AOP Bourgogne « Epineu“» Domaine Moutard Diligent 23€
AOP Bourgogne «Coulanges la Vineuse» Cu-

Vée Cendree Domaine Borgnat 25€
p PICHET  PICHET 1/2BOUT.  BOUT.
rovence (25CL) (50CL) (37.5CL) (75CL)
AOP Cotes de Provence austereLs 8,50€ 16€ 21€
AOP Cotes de Provence «aut de MaAsTEREL 44€
AO P Cates de Provence «La Croix de Basson» Vignerons de Correns 2 5€
Sl -t~ ol
IGP Cates de Gascogne « COROLLE» 8,20€ 15¢€ 20€
IGP Cates de Thongue Domaine La croix Belle 23€

"Le champ des Grillons”

PICHET PICHET 1/2BOUT.  BOUT.
nhe (25CL) (50CL)  (37.5CL)  (75CL)

AOP Rose des Riceys vorize 75€

Boissons Cliaudes Digestifs

SWPLE  DouBLE Prunelle de Troyes (4c)) 7,50€

Cafe 2,00¢ 3,80¢ Poire William Saint Florian (4c) 6,50¢
Café Créeme 3,50€ 4,80€ Poire williamine (41) 9,00€
Chocolat - 5,00€ Cognac ABK6 (41) 6,50¢€
The 3,90€ - Cognac ABK6 XO (4c1) 15,00€
Deca 2,50€ 4,50€ Calvados (4) 6,50¢€
Deca Creme 3,80€ 4,90¢€ Get 27 (sc) 6,00€
Get 31 (5q)) 6,50€

limoncello (5c1) 6,50€
2()608&68 (4C l) BaileK‘s (5cl) 6,50€
Framboise, Mirabelle (4 6,50€
Ballantine’s - blended 7€
Knockando 12ans - single malt -Puissant et épicé 8€
Talisker 10ans - singlemalt - Puissant et épicé 8€
Caol lla 12ans - single malt slay - tourbé et épicé 9€ 1'68 6@% mlzerq/ﬁa
Lagavulin 16ans - single malt islay - Intense et tourbé 13€
Glenlivet 13ans First still - single malt - 10€
Aberlour 12ans -single malt Speyside - CHILLFILTERED 10€ Carola \B/leu (Fllaate) 4,90€ 5,90¢€
Slane- Irish blended whiskey- 9€ aroSa erte (Peti-
Jameson - Blended Irish Whiskey- 7€ ante 4’ 9O€ 5’ 9O€
Jameson IPA Edition - Whisky finishin craft beer barrels 9€
BUSHMILLS Black Bush- Blended Trish Whiskey 9€
Connemara Irish single malt whiskey- peu tourbé 9€
RedBreast 12ans - Irish single malt whiskey- 11€

50CL 100CL
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Allergene g . o 'rgc ° % Les notations du
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Planchas I § « @ ',CL; ol o 2|5 ‘g‘ g £ _g =2 cuisinier
= @ Sl =] 5|2 i
= o N} N
ol S8l al<z] 8] =]l £|l8] =] 8] 3l 3] =
Planche Charcuterie X X x| x Croustines
Planche Mix X X x| x Croustines
cromesquis de chaource X X X X
Déco balsamique X Amidon de mais
vinaigrette salade verte X Dissulfite de sodium
()
3
. = ) .
Allergéne - ) 8 < S| Les notations du
, o c|l o .© o 1] g L
Entrées ol B Q| < anl=| 2| E| 8| | 5 cuisinier
HEEEHE R EHEEEEEE
=] o -_ = ‘E N -—_
Gl S|l Y|l el 3]l 8|l E|S|S| R3] 3]S
cheese X X X X
raviole champignons X X X champignon
ceuf meurette X X X X
Déco balsamique X Amidon de mais
vinaigrette salade verte X Dissulfite de sodium
()
>
. 23 ) .
Allergéne @) o S < S| Lesnotations du
(@] = el (O E (] 8- Aaen
Salades 5 & gl = wl=| 2| €| 8| c| = cuisinier
HEEE N EBEEEE R E RS
=) o o = NO] N S
ol S|yl 2|l 3]l S|l E|S|I S| & 313]S
César X X | x X X Croutons
Poke bowl Végétarien X X | x x| x| x x| x tataki en option
cheese X X X X X
salade fermiere X X X
Déco balsamique X Amidon de mais
mayonnaise X
vinaigrette salade verte X X Dissulfite de sodium
()
>
. = @ ) .
Allergene @ o & 5 3 Les notations du
) o = el (O = (] o a @
Viandes 5 8 ol = al=| S| €] 2] c| 3 cuisinier
2l 85| 2|3 of = £|2| 3| |E|E|s
3 ol 5 © B S
Gl S|l 2= 3l =l &[8| s 3313
brochette X X X X | x X sauces
entrecote X sauces
Volaille Chatelain X X X x| x X
Andouillette de chez Maury X
Filet de volaille X Champignons
Sauce aux poivres X
sauce truffe X
Sauce chaource X
Déco balsamique X Amidon de mais
vinaigrette salade verte X Dissulfite de sodium
(]
>
. = ) .
Allergéne w o ) 5 S| Les notations du
. (@] c el (O E (2] 8- a-a..a
Poissons 5 & gl = al=| 2| E| 8| | = cuisinier
s| 3|1 s| 2|3 e 2|52 3| B|£|2]|3
> o - = Na] N =
ol S|yl 2|l 3]l 8l E|S| S| &]3]3]S
steack thon X X
panache de poisson X X
Fish & chips X X sauce dip's
sauce blanche
pesto vert X

Sauce vierge
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Burgers et Grillades gl gl | 216]| « alg| 5| 5l & =] 2 cuisinier
5 5 S| 2| © — 215 <0 (e} vl = | o
Gl S|l 82zl 8]l =5l&]813] 8]3]3]s
Burger Bistro X X | x X | x X| x| x mayonnaise
Burger panko X X X | x x| x| x
burger sobrassada X X X | x X
sauce BBQ X X X
ketchup X X X | x
mayonnaise X X
vinaigrette salade verte X X Dissulfite de sodium
()
3
: g S S| Les notations d
N ©
Allergene : § < g o gl o > esno.a. .ons u
Tartares&carpaccio a| + a | S wlc| 2] E|l 8] | 3 cuisinier
HEEEHE R EEEEEE
=} o = = S| N =
ol S|yl 8] S| E[S[S]| 5[]l 2]S
Tartare classic X X | x X
Tartare Thon X X X X X
carpaccio de boeuf X X | x X X crumble
Déco balsamique X Amidon de mais
ketchup X X
mayonnaise
vinaigrette salade verte X X Dissulfite de sodium
g
R o [0) g X
Allergene Y g o ° = | Lesnotations du
Nl ()
s| £ S| 2 ol | & €l 2] | 2
Desserts g 2l s| 35| | | 2|5 3| sl £| 5|2 cuisinier
= @ ol =] £l i
= (o) T} o
ol S8l a2l 8] =] £|l8] =] 8] 3l 3]=
fromages fermier X X | x X croustine
declinaison ananas X X X | x
Créme brulée X X
tarte tatin X X X
Café gourmand X X X Mignardise du momei
brownie X X X
Profiterolles X X X Choux
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